
 

 

 

 

 

 

 

Taste & Trails 
 South Indian Egg Curry 

           youtube.com/@OWNTasteandTrails  
 

ଲଲତିା କାମେଶୱ୍ରୀଙକ୍ ଦ୍ୱାରା ପର୍ସତ୍ତୁ ଦକଷ୍ଣି ଭାରତୀଯ଼ ଷଟ୍ାଇଲ ୍ଅଣଡ୍ା ତରକାରୀ 

ରେସପି ି

ଆମର ପ୍ରିଯ ଼ଉପସ୍ଥାପକିା, ପ୍ରିଶକିା, ଏକ ବ୍ଯ଼ାଙଗ୍୍ ସହିତ ଫେରି ଆସିଛନ୍ତ!ି ଏଥର ସେ ଏକା ନୁହନ୍ତ।ି ସେ ତାଙ୍କ 

ପ୍ରଯି଼ ବନ୍ଧୁ ଲଲିତା କାମେଶ୍ୱରୀଙ୍କ ଘରକ ୁଯାଉଛନତ୍ି, ତାଙ୍କ ସହିତ ଏକ ନୂଆ ନୂଆ ଖାଦ୍ଯ଼ର ପ୍ରତଶି୍ରୁତ ିନେଇ 

ଆସିଛନତ୍ି। ଆଜି, ଲଲିତା ଏକ ମୂଲ୍ଯବ଼ାନ ରେସପିି ସେଯା଼ର କରିବାକ ୁପ୍ରସତ୍ୁତ ଅଛନ୍ତ ିଯାହା ଆପଣଙ୍କର ସ୍ୱାଦ 

କଳିକ ୁଦକ୍ଷିଣ ଭାରତର ହଦୃଯକ଼ୁ ପରିବହନ କରିବ-ତାଙ୍କର ସ୍ୱତନତ୍୍ର ଦକଷ୍ିଣ ଭାରତୀଯ଼ ଷଟ୍ାଇଲ୍ ଅଣଡ୍ା ତରକାରୀ | 

ତେଣ,ୁ ଚାଲନ୍ତୁ ସେମାନଙକ୍ ସହତି ରୋଷେଇ ଘରେ ମିଶିବା ଏବଂ ଏହି ଚମତ୍କାରର ସାକ୍ଷୀ ହେବା। 

 

ଉଷମ୍ ସ୍ୱାଗତ 

ପ୍ରିସିକା ଲଲିତାଙ୍କ ଘରେ ପ୍ରବେଶ କରିବା ମାତ୍ରେ, ତାଙ୍କୁ ଏକ ଉଷ୍ମ ଆଲିଙ୍ଗନ ଏବଂ ଆହୁର ିଉଷମ୍ ହସ ସହିତ 

ସ୍ୱାଗତ କରାଯାଏ | ଲଲିତା ତା 'ର ସାଙ୍ଗ ପାଖକୁ ଆସଥିିବାରୁ ରୋମାଞଚ୍ିତ ହଏୁ, ଏବଂ ଦୁହେେଁ ଶୀଘ୍ର କଥାବାର୍ତ୍ତା 

କରିବା ପାଇେଁ ସଥ୍ିର କରନତ୍ ି| 

ପ୍ରିସିକା ହସିଲା, "ଲଲିତା, ଗତ ଥର ଯେତେବେଳେ ଆମେ ଏକାଠ ିରୋଷେଇ କରିଥିଲୁ, ଆପଣ ନିଜ ସୁସ୍ୱାଦ ୁରେସିପି 

ଦ୍ୱାରା ମୋତେ ଚକିତ କରିଦେଲେ! ତେଣୁ ମୁେଁ ପୁଣ ିଥରେ ଏଠାକ ୁଆସିଛି, ଅଧିକ ରନଧ୍ନ ସମ୍ବନ୍ଧୀଯ଼ ଯାଦ ୁପାଇେଁ। ଆଜି 

ଆପଣ ଆମକୁ କ "ଣ ଆଶଚ୍ର୍ଯ୍ଯ ଼କରିବାକ ୁଯାଉଛନ୍ତି?" 

ଲଲିତା, ସର୍ବଦା ନମ୍ର ପାଚକ, କୋମଳ ଭାବରେ ହସି କୁହନ୍ତ,ି "ଓଃ, ତୁମେ ବହୁତ ଦଯ଼ାଳୁ! ଆଜି, ମୁେଁ ମୋର ଦକ୍ଷିଣ 

ଭାରତୀଯ଼ ଅଣଡ୍ା ତରକାରୀ ସେଯ଼ାର କରିବି। ଏହ ିଖାଦଯ୍ ଼ମୋ ହଦୃଯ଼ର ଅତି ନିକଟତର, ଯାହା ମୋ ସକ୍ୁଲ ଦିନର ଏକ 

ସ୍ମୃତ ିଦ୍ୱାରା ଅନୁପ୍ରାଣିତ, ଯେତେବେଳେ ମୁେଁ ପ୍ରଥମ ଥର ପାଇେଁ ଜଣେ ବନ୍ଧୁଙକ୍ ଟିଫିନରେ ଏଭଳି କଛିି ସ୍ୱାଦ ଚାଖିଲ।ି 

mailto:youtube.com/@OWNTasteandTrails


 

 

ବର୍ଷ ବର୍ଷ ଧରି, ମୁେଁ ଏହାକୁ ଏକ ଦକଷ୍ିଣ ଭାରତୀଯ ଼ମୋଡ ଼ଦେଇଥିଲି, ଏବଂ ବର୍ତ୍ତମାନ ଏହା ମୋ ପରବିାରରେ ଏକ 

ପ୍ରିଯ ଼| " 

ନ୍ଯ଼ାସଲଜିଆ ପବନରେ ଝୁଲୁଥିବା ସହତି, ସେମାନେ ରୋଷେଇ ଘରକ ୁଯାଆନ୍ତ,ି ସେହି ପିଲାଦିନର ଯାଦ ୁପନୁଃ ସୃଷଟ୍ି 

କରିବାକ ୁପ୍ରସତ୍ୁତ | ଚାଲନତ୍ୁ ଠିକ ୍ଭିତରକୁ ଯବିା! 

 

ଯାଦୁ ପାଇେଁ ସାମଗର୍ୀ 

ଏହ ିସ୍ୱାଦଷି୍ଟ ଅଣ୍ଡା ତରକାରୀ ପ୍ରସ୍ତତୁ କରିବା ପାଇେଁ, ଆପଣଙ୍କ ୁନମି୍ନଲିଖିତ ଜିନିଷର ଆବଶଯ଼୍କତା ପଡ଼ିବଃ 

2ଟି ବଡ ପିଆଜ, ଛୋଟ ଛୋଟ କରି କାଟ ିରଖନ୍ତୁ। 

3-4 କଟା କଞଚ୍ା ଲଙ୍କା, 1 ଇଞ୍ଚ କଟା 

5-6 ଟି ରସୁଣ, 2 ଟି ମଧ୍ଯମ଼ ଆକାରର ଟମାଟୋ, କଟା ହୋଇଥବିା 5-6 କାଜୁ (adds richness) 

ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ମସଲାଃ 2-3 ଲବଙ୍ଗ, 2-3 ସବୁଜ ଅଳେଇଚ, 1 ଇଞ୍ଚ ଦାଲଚିନ ିଷଟ୍ିକ ୍

5-6 ଟି ସଝିା ଅଣଡ୍ା 

1 ଚାମଚ ହଳଦୀ ଗୁଣ୍ଡ 

1 ଚାମଚ ଲାଲ ଲଙ୍କା ଗୁଣଡ୍ 

2 ଚାମଚ ଧନିଆ ପାଉଡର 

10-12 କଟା ଧନିଆ ପତ୍ର 

ସଜାଇବା ପାଇେଁ ତାଜା ଧନଆି ପତ୍ର 

2-3 ଚାମଚ ସୋରିଷ ତେଲ (or your preferred cooking oil) 

3 ଚାମଚ ସୋରିଷ ତେଲ 

ସ୍ୱାଦ ଅନୁସାରେ ଲୁଣ 

 

ରୋଷେଇ ଘରେ କାହାଣୀ 

ପରଯ୍ଯ୍ା଼ଯ଼ 1: ସ୍ୱାଦ ଆଧାର ପର୍ସତ୍ତୁ କରବିା 



 

 

ଏକ ଜ୍ଞାନୀ ହସ ସହତି 2 ଚାମଚ ସୋରିଷ ତେଲ ମଶିାଇ ଲଲିତା ପଯ଼୍ାନକୁ ଗରମ କରୁଥିବାବେଳେ ପ୍ରିସିକା ଆଶ୍ଚରଯ୍୍ଯ ଼

ହୋଇ ଦେଖୁଛନ୍ତ।ି ସେ କହନ୍ତ,ି "ମୁେଁ ସବୁବେଳେ ଗଣେଶ ମାର୍କା ସୋରଷି ତେଲ ବଯ଼୍ବହାର କରେ।" "ଏହା 

ଆପଣଙ୍କ ସ୍ୱାସ୍ଥଯ଼୍ ପାଇେଁ ବହୁତ ଭଲ ଏବଂ ଏହ ିଖାଦଯ଼୍ର ପ୍ରାମାଣକି ସ୍ୱାଦ ବାହାର କରିଥାଏ।" 

ସୁଗନ୍ଧତି ଆରମ୍ଭଃ ଗରମ ତେଲରେ, ଲଲିତା ସମସ୍ତ ମସଲା-ଲବଙ୍ଗ, ଅଳେଇଚ ଏବଂ ଦାଲଚିନ ିଫିଙ୍ଗ ିଦିଅନତ୍ି | 

ରୋଷେଇ ଘର ତା 'ର ସମଦୃ୍ଧ ସଗୁନ୍ଧରେ ଭରି ଯାଇଥାଏ, କାରଣ ମସଲା ତେଲରେ ନାଚଥିାଏ। 

ଆଧାର ନିର୍ମାଣଃ ଏହା ପରେ, ସେ କଟା ପିଆଜ ପକାଇ ଗୋଲ୍ଡେନ୍ ବ୍ରାଉନ୍ ହେବା ପର୍ଯଯ଼୍ନତ୍ ଘାଣ୍ଟନତ୍ି | ତା 

'ପରେ, ଅଦା ଏବଂ ରସୁଣ ଭତିରକ ୁଯାଆନତ୍ୁ, ଏବଂ ତନିଜିଣ ସମପ୍ୂର୍ଣ୍ଣ ସମନ୍ୱଯର଼େ ଏକାଠି ସିଜ ୍କରନତ୍ ି| 

 

ପରଯ୍ଯ୍ା଼ଯ଼ 2: ଟମାଟୋ ଏବଂ କାଜ-ୁଗପୁତ୍ ଉପାଦାନ 

ସ୍ୱାଦର ଏକ ବସି୍ଫୋରଣଃ ପିଆଜଗୁଡ଼କି ସୁନଦ୍ର ଭାବେ ନରମ ହୋଇଗଲେ, ଲଲିତା ସେଥିରେ କଟା ଟମାଟୋ ପକାଇ 

ସେଗଡୁ଼ିକ ଭାଙ୍ଗିବା ଆରମ୍ଭ ହେବା ପର୍ଯ୍ଯନ଼୍ତ ସେଗଡୁ଼ିକ ୁସିଝବିାକ ୁଦିଅନ୍ତି, ଯାହା ଫଳରେ ସେଗୁଡ଼କିର ମଠିା ମିଠା 

ବାହାରିଥାଏ। 

ସମୃଦ୍ଧିର ଏକ ମୋଡଃ଼ "ଏଇଟା ମୋର ରହସ୍ଯ"଼, ଏକ ମୁଠାଏ କାଜୁ ଭିତରେ ଫଙି୍ଗି ଦେଇ ଲଲିତା ଚମକ ିପଡ଼ିଲେ। "ଏହ ି

ଛୋଟ ରତନ୍ଗଡୁ଼ିକ ଆମ ତରକାରୀରେ ଏକ କ୍ରିମି ଟେକ୍ସଚର ଯୋଗ କରିବ।" 

ଯେତେବେଳେ ଏହ ିମଶି୍ରଣର ଗୁଳୁଗୁଳି ଦୂର ହୋଇଯାଏ, ପ୍ରିଶକିା ଅପେକ୍ଷା କରି ତା 'ପେଟ ଗର୍ଜନ କରୁଥାଏ, ଏବଂ ତା' 

ର ଝାଳ ବୋହିବା ବନଦ୍ କରି ପାରୁ ନଥାଏ। 

 

ପରଯ୍ଯ୍ା଼ଯ଼ 3: 

 ମସୃଣ ପେଷଟ୍କୁ ଥଣ୍ଡା ଏବଂ ମିଶ୍ରଣ କରନ୍ତଃୁ ଲଲିତା ପ୍ଯ଼ାନ୍ରୁ ନିଆେଁ ବାହାର କରିଦିଅନ୍ତ ିଏବଂ ମଶି୍ରଣକୁ ଥଣ୍ଡା 

ହେବାକ ୁଦଅିନ୍ତ।ି "ବର୍ତ୍ତମାନ, ଆମେ ଏହାକୁ ଏକ ମସୃଣ ପେଷ୍ଟରେ ମଶି୍ରଣ କରିବୁ", ସବକୁିଛ ିଯତ୍ନର ସହତି ଏକ 

ବ୍ଲେଣ୍ଡରରେ ସ୍ଥାନାନତ୍ର କରି ସେ କହୁନତ୍ି। କଛିି ସେକେଣ୍ଡ ମଧଯ଼୍ରେ, ଉପାଦାନଗଡୁିକ ଏକ ସମଦୃ୍ଧ, ମଖମଲୀ 

ପେଷ୍ଟରେ ପରିଣତ ହୋଇଛି | "ଏହା ଆମ ତରକାରୀର ହଦୃଯ ଼ହେବ", ଲଲିତା ବର୍ଣ୍ଣନା କରନ୍ତ।ି 

 

ପରଯ୍ଯ୍ା଼ଯ଼ 4: ଅଣଡ୍ା ପରଯ୍ଯ୍ା଼ଯ଼ ନଅିନତ୍ ୁ



 

 

ଅଣ୍ଡା ସଝିାଇବାଃ ଚୁଲା ପାଖକ ୁଫେରିବା ପରେ, ଲଲିତା ଆଉ ଟିକେ ଅଧିକ ତେଲ ଏବଂ ବଟର ଗରମ କରନତ୍ି। ସେ 

ହାଲୁକା ଭାବରେ ସିଝାଯାଇଥିବା ଅଣଡ୍ାକ ୁସକ୍ୋର କରନ୍ତି, ମସଲା ଭିତରକୁ ପ୍ରବେଶ କରିବାକ ୁଅନମୁତ ିଦିଅନ୍ତ ି| "ଏହି 

ପଦକଷ୍େପ ଗୁରୁତ୍ୱପୂର୍ଣ୍ଣ", ସେ ବର୍ଣ୍ଣନା କରନ୍ତ।ି "ଏହା ଅଣଡ୍ାକ ୁସମସ୍ତ ସ୍ୱାଦ ଅବଶୋଷିତ କରିବାରେ 

ସାହାଯ୍ଯ ଼କରିଥାଏ।" 

ସୁବର୍ଣ୍ଣ ପୂର୍ଣ୍ଣତାଃ ବଟରିର ମିଶ୍ରଣରେ ଅଣ୍ଡା ଭଜା ହେଲେ, ସେଗୁଡ଼କି ଏକ ସୁନ୍ଦର ସବୁର୍ଣ୍ଣ ରଙ୍ଗରେ ପରିଣତ 

ହୁଏ | ଲଲିତା ଯତନ୍ ସହକାରେ ସେଗୁଡ଼କିୁ ପ୍ଯ଼ାନ୍ର ୁବାହାର କରିଦଅିନତ୍,ି ସେଗୁଡ଼କି ୁମୂଲ୍ଯବ଼ାନ ଅଳଙ୍କାର ପର ିଅଲଗା 

ରଖନ୍ତ ି| 

 

ପରଯ୍ଯ୍ା଼ଯ଼ 5: 'ଦ ଗର୍େଭି ଟେକସ୍୍ ଶେପ'୍ 

ଏବେ ଯାଦୁ ଏକାଠି ହେବାର ସମଯ ଼ଆସଛିି। 

କଦଳୀ ପତ୍ର ଏବଂ ଆହୁରି ଅନେକ କିଛଃି ପାତ୍ରରେ, ଲଲିତା କଛିି ତରକାରୀ ପତ୍ର ଏବଂ କିଛ ିକଳା ଗୋଲମରଚି ଗୁଣ୍ଡ 

ପକାଇ, ସେଗଡୁ଼ିକ ୁଗରମ ହେବାକୁ ଦିଅନ୍ତି। ସେ କହନତ୍ି, "କଦଳୀ ପତ୍ରର ଗନ୍ଧ ଅସ୍ୱାଭାବିକ।" ପ୍ରିସକିା ମଣୁ୍ଡ 

ହଲାଇ ହସିଲା, ଯେତେବେଳେ ରୋଷେଇ ଘରେ ସଗୁନ୍ଧ ମାଡ଼ ିଆସୁଥିଲା। 

ଏହାକ ୁମସୃଣ କରନତ୍ୁଃ ଲଲିତା ହଳଦୀ, ଲାଲ ଲଙ୍କା ଏବଂ ଧନିଆ ପାଉଡରକ ୁପାଣି ସହିତ ମଶିାଇ ଏକ ପେଷ୍ଟ ପକାନତ୍ି। 

ସେ ସବୁକଛି ିଏକାଠ ିହଲାଇ ଏକ ମସଲା ମଶି୍ରଣ ସଷୃ୍ଟ ିକରନ୍ତ ିଯାହା ଦକ୍ଷଣି ଭାରତୀଯ଼ ସ୍ୱାଦର ଗୀତ ଗାଇଥାଏ | 

 

ପରଯ୍ଯ୍ା଼ଯ଼ 6: ଅନତ୍ମି ସଭା 

ଏହ ିସବୁ ଜିନଷିକ ୁଭଲ ଭାବେ ମଶିାଇ ଦିଅନତ୍ୁ। ମସଣୃ ପିଆଜ-ଟମାଟୋ-କାଜୁ ପେଷ୍ଟ ପ୍ଯ଼ାନରେ ମଶିାଯାଏ, ଏବଂ 

ମିଶ୍ରଣଟ ିଉଜ୍ଜ୍ୱଳ ରଙ୍ଗ ଏବଂ ସଗୁନ୍ଧ ସହତି ଜୀବନତ୍ ହୋଇଯାଏ | ଲଲିତା ଏହାକୁ ଭଲ ଭାବରେ ଗୋଳାନ୍ତ,ି 

ଗ୍ରେଭି ମୋଟା ହେବା ସହତି ସ୍ୱାଦକ ୁଗଭୀର ହେବାକ ୁଦିଅନ୍ତ ି| 

ଅଣ୍ଡା-ଚମତକ୍ାର ଫିନଶିଃ ଧୀରେ ଧୀରେ, ସେ ଭଜା ଅଣ୍ଡାଗୁଡ଼କି ୁସୁସ୍ୱାଦ ୁଗ୍ରେଭିରେ ରଖିଥାଏ, ସେଗୁଡ଼କି ଉପରେ 

ସସ୍କ ୁଚାମଚ କରି ସେଗୁଡ଼କି ସମପ୍ୂର୍ଣ୍ଣ ଆଚ୍ଛାଦତି ହେବା ପର୍ଯ୍ଯନ଼୍ତ ରଖଥିାଏ। ସେ ଆହୁର ିମଧ୍ଯ ଼କହଛିନତ୍,ି 

"ଆପଣ ନିଜ ପସନଦ୍ ଅନଯୁାଯ଼ୀ ପାଣ ିସହତି ଗ୍ରେଭିର ଘନତ୍ୱକ ୁଆଡଜଷ୍ଟ କରିପାରିବେ। 

ଏକ ଚମିଟ ିଲୁଣ ଏବଂ ଶେଷ ସିଝାଇବା ସହିତ, ଖାଦ୍ଯ ଼ପର୍ାଯ଼ ପ୍ରସତ୍ୁତ। 

 



 

 

ସମାପତ୍ ିସପ୍ରଶ୍ 

ସତେଜତାର ସ୍ପର୍ଶଃ ସେହ ିଅତିରକି୍ତ ସମଦୃ୍ଧି ପାଇେଁ ଲଲିତା ତାଜା କଟା ଧନିଆ ପତର୍ ଏବଂ ଏକ ବୁନଦ୍ା ବଟର ସହିତ 

ଖାଦ୍ଯ ଼ସମାପ୍ତ କରନ୍ତ ି| 

ଭଲପାଇବା ସହିତ ପରଷନତ୍ୁଃ "ଆଜି, ଆମେ ଏହି ତରକାରୀକୁ ଚାଉଳ ସହତି ପରଷିବ"ୁ, ସେ କହୁନତ୍,ି କିନ୍ତ ୁରୁଟି କିମ୍ବା 

ପରୋଟାକ ୁମଧ୍ଯ ଼ଉପଯକୁତ୍ ସାଥୀ ଭାବରେ ପରାମର୍ଶ ଦିଅନତ୍ି | 

 

ଅନ୍ତମି ଖାଦଯ଼୍ ଚମତକ୍ାର ଦେଖାଯାଏ-ଉଜ୍ଜ୍ୱଳ ହଳଦଆି-କମଳା ଗ୍ରେଭି, ସୁବର୍ଣ୍ଣ ଅଣଡ୍ା ଭିତରକୁ ଚାହିେଁଥାଏ, ଏବଂ 

ତାଜା ସବୁଜ ଧନିଆ ସଙକ୍େତ ଆଖ ିପାଇେଁ ଏକ ଭୋଜି ସୃଷ୍ଟ ିକରେ | 

 

ସ୍ୱାଦ ପରୀକଷ୍ା 

ଜଣେ ଶାକାହାରୀ ଭାବରେ, ପ୍ରିଶିକା ସ୍ୱାଦ ପରୀକଷ୍ା ସେମାନଙ୍କ ବଶି୍ୱସତ୍ କଯ୍ା଼ମେରାମ୍ଯ଼ାନ୍ ଅଙକ୍ିତଙକ୍ ଉପରେ 

ଛାଡି ଦିଅନତ୍ ି| ସେ ଉତସ୍ାହର ସହତି ଖୋଳନତ୍ ିଏବଂ ଏକ କାମୁଡ଼ ିନିଅନ୍ତି | "ବାହ! ଏହା ଆଶ୍ଚରଯ୍ଯ଼୍ଜନକ ", ସେ 

ଆଖି ଖୋଲି କହିଲେ। "ଅଣ୍ଡା ସବୁ ସ୍ୱାଦରେ ଭିଜି ଯାଇଛ,ି ଏବଂ ଗ୍ରେଭି କେବଳ ଦିବଯ଼୍ ଅଟେ। କାଜୁ ଅଧିକ କଷ୍ୀରର 

ଆବଶଯ଼୍କତା ବନିା ଏହାକ ୁଏତେ କ୍ରିମ ିକରିଥାଏ | ଏହା ଏକ ବିଜଯ!଼ " 

 

ଚେଷଟ୍ା କରବିା ଯୋଗଯ଼୍ ଏକ ରେସପି ି

ତେଣୁ ଆପଣଙ୍କ ପାଖରେ ଏହା ଅଛ,ି ଲଳିତାର ଦକଷ୍ିଣ ଭାରତୀଯ଼ ଶୈଳୀ ଅଣଡ୍ା ତରକାରୀ, ସ୍ୱାଦର ଏକ ବିସଫ୍ୋରଣ 

ଯାହା ମସଲାର ଉତତ୍ାପ, ଅଣ୍ଡାର ସମଦୃ୍ଧି ଏବଂ ଅନନଯ଼୍ ଦକଷ୍ିଣ ଭାରତୀଯ଼ ସ୍ପର୍ଶକ ୁଏକତ୍ର ଆଣିଥାଏ | 

ଆମେ ଆଶା କରୁଛ ୁଯେ ଆପଣ ଆପଣଙକ୍ ରୋଷେଇ ଘରେ ଏହ ିରେସିପ ିଚେଷ୍ଟା କରିବେ ଏବଂ ଆମେ ଯେପରି 

କରିଥିଲୁ ସେହପିରି ଏହାର ହଦୃଯସ଼୍ପର୍ଶୀ ସ୍ୱାଦ ସହତି ପ୍ରେମରେ ପଡ଼ିବେ | ପରବର୍ତ୍ତୀ ସମଯ ଼ପରଯ୍ଯ଼୍ନତ୍, ଖୁସିରେ 

ରୋଷେଇ କରନତ୍,ୁ ଏବଂ ପ୍ରିଶିକାଙକ୍ ସହିତ ଅଧିକ ସୁସ୍ୱାଦୁ ଦୁଃସାହସକି କାର୍ଯ୍ଯ ଼ପାଇେଁ ନଜର ରଖନତ୍!ୁ 

ବିଦାଯ ଼ଏବଂ ପରବର୍ତ୍ତୀ ଭିଡିଓରେ ଆପଣମାନଙ୍କ ୁଭେଟିବି! 


